
▪表記価格は税込み価格となります。 ▪ディナータイムは、表記価格の他にサービス料10%を頂戴いたします。

スインガー
SWINGER

フライドポテト
（ノーザン・ルビーのヴィネグレット風味） 850
French fries

イカのスパイシーフリット 1180
Spicy deep fried calamari

へしこ & 北海こがねのポテトサラダ 780
Potato salad topped with Heshiko

ギリシャ風ひよこ豆のフムス ＆ ピタブレッド 830
Greek-style hummus with pita breads
※ピタブレッドは一皿¥170で追加できます。

チーズ盛り合わせ     ・ 3種　3 kinds     　    1580
Cheese board   　　       ・ 5種　5 kinds     　    2280

自家製パン     　    280 / 個
Homemade bread
※ヨーグルトバターを¥180でお付けできます。

スターター
STARTER

生ハム・サラミ 5種のアソート　　　　　　　     　　　2380
Charcuterie board (5 kinds)

厚切り田舎風パテ 1280
Pâté de campagne

カルパッチョ of the day 1750
Carpaccio of the day

こだわり卵のオープンオムレツ 1400
　（ズワイガニと長谷川マッシュルーム）

Premium egg omellette with crab meat & mushrooms

長谷川マッシュルームのアヒージョ 1180
Spanish-style garlic mashroom

くぬぎ鱒のマリネ　赤パプリカのコンディマン 1880
Marinated Trout　with Red Pepper Condhiment

クルード
CRUDE

フルーツトマトとグリーントマトのサラダ 1620
ハニーマスタードドレッシング リコッタチーズ添え
Tomato and granola salad

芽キャベツの温サラダ　温度卵添え 1820
Brussels Sprouts Salad 

炙りロメインレタスのシーザーサラダ   1680
1/4カットスタイル

Roasted Romaine Caesar salad

グレインミックス（穀物）と須永農園のリーフサラダ 1620
レモンドレッシング・セサミソース
Grains and mixed leaf salad with lemon sauce・sesame sauce

茹であげホワイトアスパラガス  2580
ポーチ ド エッグ、生ハム、パルメザンチーズ
Boiled Asparagus with Poached Egg, Prosciutto & Parmesan Cheese

メイン
MAIN

燻製したサワラのポワレ　アンチョビとタイムのソース    2400
Smoked Spanish Mackerel Poele  with Anchovy and Thyme Source 

和豚もちぶた 
"WATON-MOCHIBUTA" Pork dish

・肩ロースの炙り 2300
Roasted pork butt

・スペアリブ ハニーマスタードソース 2350
Spareribs with honey mustard sauce

伊達鶏のジャマイカ風ジャークチキン 2100
Jerk Chicken
(Jamaican stayle spicy grilled chicken)

鴨胸肉のロースト BBQソース アボカドのグリル添え 2850
Roasted duck breast & grelled avocado with BBQ sauce

和牛ランプの炭火焼 黒胡椒のコンディマン 5380
Grilled Wagyu Rump with Black Peppar Condiment

本日の肉料理                                          　           　　       ask
Meat dish of the day

パスタ / ヌードル
PASTA / NOODLE

グリーンアスパラ・ベーコン・フレッシュトマトのパスタ              1680                    
Spaghetti with Green asparagus, Bacon and Tomato

和牛のラザーニャ 2580
Lasagna with a minced Wagyu - beef

ココナッツ レッドカレー ヌードル 1290
Thai curried noodle soup

デザート
DESSERT

マロワールのベイクドチーズケーキ  
ヴェルジョワーズのアイス                                                     1030       
Maroir Baked Cheesecake with  Verjoise Ice cream
 

苺とマスカルポーネのムース 桜のソルベ                                   1280
Strawberry & Mascarpone mousse with Sakura Ice cream

キャラメルナッツのタルト ラムレーズンのアイス                1150
Caramel nut tart with Rum raisin ice cream
 

トンカ豆のシュークリーム  バニラのアイス      　　　　　  1080 
Tonka Beans Cream Pu� with Vanilla ice cream

　　


