
BEERビア

ハイネケン                                 300ml 800

Heineken

コロナ  （ボトルビール） 800

Corona    

ブルーノートエール                        300ml           880

（クラフト常陸野ネストビール）
BLUE NOTE ALE BEER  

ホワイトエール                            300ml 880

（クラフト常陸野ネストビール）
WHITE ALE BEER 

HIGHBALL ハイボール

ハイボール  800

HIGHBALL

ジンジャーハイボール  850

GINGER HIGHBALL

アップルジンジャーハイボール  900

APPLE GINGER HIGHBALL

 

WHISKY ウィスキー

ジョニーウォーカーブラック 1050

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

オールド・パー 1000

OLD PAR

I.W. ハーパー 950

I.W.HARPER GOLD MEDAL

ジャック ダニエル 950

JACK DANIEL’S

メーカーズ・マーク 1050

MAKERS MARK

※お好みの飲み方をお選びいただけます。
（ストレート、ロック、水割り、レモン、ライム）
（ソーダ割り、トニック割り +100 円）

▪表記価格は税込み価格となります。

▪ディナータイムは、表記価格の他にサービス料 10 %を頂戴いたします。

WINE ワイン

CHAMPANE
ガストン シケ トラディション                                              1500 
 プルミエ クリュ ブリュット　/　ムニエ ,シャルドネ
フランス・シャンパーニュ

SPARKLING
スプマンテ ブリュット / ペコリーノ                                  1100    
 イタリア・アブルッツォ

TODAY'S WINE 

本日のオススメワイン（赤、白）                                                   1200 ～
※スタッフまでお問い合わせ下さい。

WHITE 

A  /    レ  ジャメル   / シャルドネ                                                            800
          フランス・ラングドック  

B /    グレープ グラインダー / シュナンブラン                                1000 
          南アフリカ ・ スワートランド   

RED

A /    カンポス デ ルス / ガルナッチャ                                                  800
          スペイン ・ カリニェナ

B /    ティアモ / モンテプルチアーノ主体                                          1000 
          イタリア・モリーゼ 

DRINK MENU



ORIGINAL COCKTAIL   オリジナル カクテル

オリジナルジントニック   1100
GinTonic 
クラフトジントニックをベースに７種のハーブをブレンド

GIN BASE  ジン ベース

ジンソーダ  GIN & SODA 850
Gin, Soda, Lime

ジントニック  GIN & TONIC 850
Gin, Tonic Water, Lime

ジンバック  GIN BUCK 850
Gin, Ginger Ale, Lemon

オレンジ ブロッサム ORANGE BLOSSOM                                  850
Gin, Orange Juice

VODKA BASE  ウォッカ ベース

ウォッカ トニック  VODKA TONIC 850
Vodka, Tonic Water

モスコミュール  MOSCOW-MULE 850
Vodka, Ginger Ale, Lime

スクリュードライバー  SCREW DRIVER 850
Vodka, Orange Juice

ブルドック BULLDOG 850
Vodka, grapefruit Juice

RUM BASE  ラム ベース
キューバリブレ（ラム  & コーク） CUBA-LIBRE 850
Rum, Coca-Cola

モヒート  MOJITO 1000
Bacardi Rum, Soda, Lime, Mint

WINE BASE  ワイン ベース

オペレーター  OPERATOR                                              900
White wine, Ginger Ale

キティ  KITTY 900
Red wine, Ginger Ale

CHAMPANE  BASE  シャンパン ベース
（ガストン シケ トラディション）　

キール アンペリアル KIR IMPERIAL 1500
Champane , Framboise

キール ロワイヤル KIR ROYALE 1500
Champane, Cassis

ピーチ ロワイヤル  PEACH ROYALE 1500
Champane, Peach

LIQUER BASE  リキュール ベース
ライチモ―二  LATCHI MONI 850
Dita Litchi, Grapefruit Juice, Tonic Water

スプモーニ  SPUMONI 850
Campari, Grapefruit Juice, Tonic Water

カシスリッキー  CASSIS RICKEY 850
Cassis, Lemon, soda

アマレット ジンジャー  AMARETTO GINGER 850
Amaretto Liquer, Ginger ale

カンパリ  CAMPARI 850
                 ソーダ　　　　　   Soda
                 オレンジ                   Orange Juice
                 グレープフルーツ　Grapefruit Juice

フランボワーズ  FRAMBOISE 850
                 ソーダ　　　　　    Soda
                 トニック　　　　　Tonic Water
　　　   

PLUM WINE

梅酒 紅菊水 950
BENI KIKUSUI
（ストレート、ロック、水割り、ソーダ割 +100 円）

▪表記価格は税込み価格となります。 ▪ディナータイムは、表記価格の他にサービス料 10 %を頂戴いたします。

COCKTAILS / カクテル

DRINK MENU



CHAMPAGNE

ガストン シケ ブリュット 1 2500
Gaston Chiquet Brut  NV
フランス ー ムニエ、シャルドネ、ピノノワール

SPARKLING WINE

ペコリーノ スプマンテ ブリュット  7000
 Citra / Pecorino Spumante Brut   NV
イタリア ー ペコリーノ

 

WHITE WINE

バデ クレマン / レ ジャメル シャルドネ 4500
Badet Cl ment / Les Jamelles Chardonnay

フランス ー シャルドネ

グレープ グラインダー / ザ ワイルド オリーブ 5000
Grape Grinder / The Wild Olive ‘19
南アフリカ ー シュナンブラン

テリアニ  ヴァレー / ルカツィテリ クヴェヴリ　　　  5500
Teliani Valley / Rkatsiteli Qvevri ‘18
ジョージア（グルジア） ー ルカツィテリ   ■オレンジワイン

フラテッリ ジュリアーリ /ノガレ セッケ ソアヴェ      6000 
Fratelli Giuliari / Nogare Secche Soave ‘19
イタリア ー ガルガネガ

サン・ロッコ  /  ソランデル シャルドネ トレンティーノ 6500
Solander Chardonnay Trentino DOC ‘20

イタリア ー シャルドネ

ローリー ガスマン / リースリング フラエン ツェルベン 7500
Rolly Gasmann / Pflaenzerreben Riesling ‘17

フランス ー リースリング

P-L ジャン フランソワ べルサン / シャブリ  8000
P-L Jean-Francois Bersan / Chablis  ‘19
フランス ー シャルドネ 

ルミエール / 光 甲州 8500
Lumiere / Hikari Koshu  ‘19
日本 GI 山梨ー 甲州

ヴァンダル / ゴンゾー レジスタンス                         9500
VANDAL / Gonzo Resistance ‘20
ニュージーランド ー ソーヴィニヨンブラン

RED WINE

ビネルヒア / カンポス デ ルス 4500
Vinergia/ Campos de Luz ‘19
スペイン ー ガルナッチャ

シュフマン / サペラヴィ 6000
Schuchmann /  Saperavi ‘19
ジョージア（グルジア）  ー サペラヴィ

ランティーデス / ネメア アギオルギティコ 6500
Lantides /  Neméa Agiorgitiko ‘17
ギリシャ ー アギオルギティコ

シャトー サン ミッシェル / ボルドー スペリュール 7000
Ch.Saint - Michel / Bordeaux Superieur ‘15
フランス ー メルロー、カベルネフラン

カンティーナ サルヴァトーレ / ティアモ 7500
Cantine salvatore / Ti.A.Mo ‘16
イタリア ー ティンティリア、モンテプルチアーノ、アリア二コ

クロドロリジンヌ / レキュール リーブル  8000
Clot de Lorigine /Les Quilles Libres ‘16
フランス ー グルナッシュ，シラー

ドミニック ローラン / ブルゴーニュ ルージュ 8500
Dominique Laurent  / Bougogne Rouge ‘17
フランス ー ピノ ノワール

シャトー ラグルゼット / カオール 9500
Ch.Lagrezette  /  Cahors ‘08
フランス ー マルヴェック主体

SAKE

純米大吟醸 蔵光 22000
KURAMITSU 

上記リスト他、フランス AOC、ボルドー格付け、ブルゴーニュワイン
イタリアDOCG、アメリカAVA、カリフォルニアワイン、自然派ワイン
別途リストございます。お気軽にお申し付けくださいませ。

BOTTLE WINE  /ボトルワイン

DRINK MENU



SEASONAL DRINK   シーズナルドリンク

紅姫  （ベニヒメ）    　　　　　                          　  　 1000

Benihime

ほうじ茶とラズベリーローズティーをブレンドしたモクテル             

　　　

NON ALC. COCKTAILS   ノンアルコールカクテル

クラフトジンジャーエール 950

Craft Ginger Ale

レモングラス レモネード 950

Lemongrass Lemonade

シュラブ ルビーグレープフルーツ ビネガードリンク                 950

Shrb Ruby Grapefruits

ベリーモヒート 1050

Berry Mojito

Beverages ジュース

クランベリージュース 850

Cranberry Juice

葡萄ジュース 850

Grape Juice

オレンジジュース 850

Orange Juice

グレープフルーツジュース 850

Grapefruit Juice

Sparkling Water スパークリングウオーター

ペリエ（750 ml）         900

Perrier

NON ALCOHOLIC /ノンアルコール

CAFE カフェ

ホットコーヒー 750

Hot co�ee

アイスコーヒー 800

Iced Co�ee

カプチーノ 850

Cappuccino

カフェラテ       ホット / アイス 850

Ca�e Latte　        Hot / Iced

エスプレッソ　シングル / ダブル 400 / 700

Espresso              Single / Double

TEA ティー（Pot Serveポットサーブ）

アールグレイ　ホット / アイス  800

Earl Grey　　　 Hot / Iced

ダージリン  800

Darjiling

セイロン  800

Ceylon

カモミール  800

Chamomile

ローズヒップハイビスカス  800

Rosehip Hibiscus

ももいちご　（ドライフルーツティー）    900
Peach & Strawberry （Dried Fruits Tea）

NON ALC. BEER　ノンアルコールビール

アサヒ ドライ ゼロ 800

Asahi dry zero

▪表記価格は税込み価格となります。

▪ディナータイムは、表記価格のサービス料 10 %を頂戴いたします。

DRINK MENU
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